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Al'automne : printemps en terre !

Tomates vertes

Vous pouvez en faire diverses délicieuses préparations salées et sucrées : beignets
ou chutney , mais encore marinade épicée (ketchup et autres) et surtout soupe
(avec de l'oignon et du céleri-branche), tarte salée ou sucrée, crumble, tatin (sucrée
ou salée), confitures, comptes, gâteauxmoelleux et muffins,...

Vous pouvez aussi les mettre à mûrir (information à retrouver dans l'onglet
légumes du site du jardin).
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