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Panier de printemps !

La recette du jour

La Sariette - J'en fais quoi ?

Amettre en fin de cuisson de vos plats. pour en conserver le parfum...

Vous pouvez l'utiliser pour aromatiser du vinaigre et du fromage de chèvre, vos
plats de légumineuses dont elle facilite la digestion, les sauces, salades, potages,
ragoûts, marinades, viandes, gibiers, oeufs, farces, pâtés, légumes, vinaigrettes. Elle
se marie très bien avec cerfeuil et de l'estragon.




