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Attention panier le jeudi 31 octobre
à la place du vendredi !

La recette du jour



Tomates vertes - J'en fais quoi ?

Diverses délicieuses préparations dont vous trouverez des recettes sur le blog :
confiture, chutney , tatin, tomates vertes au vinaigre, ketchup facile, beignets,
crumble, compote de tomates vertes et rouges, confiture aux épices, tarte salée,
croustillants de tomates vertes parmesan et roquette...
http://jardincocagnenantais.eklablog.com/

Pour faire mûrir les tomates : Pour une maturation rapide des tomates, placez-les
le pédoncule vers le bas avec une pomme dans une cagette tapissée de journal.
Pour une maturation en quelques semaines, emballez-les individuellement dans
du journal. Surveillez-le régulièrement. Enfin, pour une maturation encore plus
lente, laissez-les à l’air libre dans la maison toujours le pédoncule vers le bas.
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